
Unsere herbstliche Speisekarte 

Hochzeitssuppe 

dazu Emmer Urkornbrot 

€ 8,50 

Pasta des Hauses  

mit Antipasti-Gemüse  

geschwenkt in Tomaten-Ricotta Soße 

dazu Grana Padano (Parmesan) 

€ 17,50 

Steinpilz Ravioli  

in einer Kürbisgemüsepfanne 

€ 16,00 

Flammkuchen  

Klassisch nach Elsässer Art 

mit Speck, Zwiebeln und Schmand 

€ 11,50 

Herbstlicher Blattsalat 

mit Hähnchenfilet € 13,90 

mit Ziegenkäse  € 14,90 

mit Rinderstreifen € 16,90 

Gebackener Camembert 

mit Preiselbeeren und einer Salatbeilage, 

Butter und hausgebackenes Brot 

€ 10,50 



Beefburger im Brioche-Bun 

mit Bacon, Chipotle Sauce, 

überbacken mit Cheddar 

dazu Steakhouse Fries  

€ 17,90 

Stubenhaxe auf Sauerkraut  

mit Senf dazu Heidekartoffeln 

€ 21,50 

Hänigser Sauerbraten vom Rind  

mit Apfelrotkohl 

dazu in Butter gebratene Serviettenknödel 

€ 24,50 

Hausgemachtes Cordon Bleu 

mit Kartoffel-Gurkensalat 

€ 21,90 

Gebratenes Kabeljaufilet auf Blattspinat 

 an Zitronen-Fettuccine 

€ 27,50 

Matjesfilet Trilogie 

(Cherry, Rauch, Classic) 

mit Hausfrauensoße und Bratkartoffeln 

€ 18,90 



Kinder Menü 

Gegrillte Hähnchenstreifen 

€ 7,00 

Schweineschnitzel 

€ 8,00 

Hähnchen-Nuggets 

€ 7,00 

Zu allen Kinder Menüs werden Pommes 

mit Ketchup und Mayonnaise gereicht 

Dessert 

Hausgemachter Apfelstrudel 

mit Vanilleeis und Sahne 

€ 8,90 

Schoko-Soufflee  

in einer Variation aus Eis und Früchten 

€ 8,90 

Verschiedene Eissorten  

Vanille, Erdbeere, Schokolade, 

Cookie, weiße Schokolade Himbeere 

je Kugel € 1,80 

Sahne € 1,50 

Jeden Sonntag ab 14:00-17:00 Uhr 

Das Stubengedeck  

Ein Stück hausgebackene Torte  

mit einer Kaffeespezialität  

€ 9,50 



Gutes aus der Stubenküche… 

Hausgemachtes Sauerfleisch mit einem Beilagen-Salat, 

dazu Remouladensauce und Bratkartoffeln 

€ 15,50 

Currybockwurst 

mit pikanter Hausgemachter Currysoße „Jaipur“ 

und Pommes Frites  

€ 10,50 

Hähnchensteak „Tomate-Mango“ 

in Saucen Bearnaise, Stuben-Salat 

und Pommes oder Bratkartoffeln  

€ 15,50 

Schweinerückenschnitzel „Spezial“ 

mit einer Mischung aus Pfeffer und groben Salz on Top, 

 einem Stuben-Salat  

dazu reichen wir wahlweise Pommes Frites,  

Kroketten oder Bratkartoffeln 

€ 15,90 

Schweinerückenschnitzel 

mit Champignons in feiner Sauce, Stuben-Salat 

dazu reichen wir wahlweise Pommes Frites,  

Kroketten oder Bratkartoffeln  

€ 19,50 

Rumpsteak (250 Gramm) 

 mit Salatbeilage und Kräuterbutter dazu eine Beilage nach Wahl, 

Bratkartoffeln, Kroketten, Pommes oder Süßkartoffelpommes  

€ 32,00 

Aufpreis für Süßkartoffelpommes mit Sour Cream € 2,50 



Aperitif, Sekt und Champanger 

Prosecco “Frizzante” von Sacchetto 

0,10l € 04,80 

0,75 l € 27,50 

Louis Sekt 

Argentinischer Sekt 

0,10l € 04,90 

0,75 l € 29,50 

Crémant de Loire 

80% Chenin Blanc und 20% Chardonnay Louis Despas 

0,750l € 41,00 

Crémant de Loire Brut Rosé 

100 % Cabernet France Louis Despas 

0,750l € 41,00 

„Aperol Spritz“ 

Sekt mit einem Spritzer Aperol 

0,20l  €07,50 

„Lillet Vive“ 

Französischer Weinlikör mit Tonic Water auf Eis 

0,20l  €07,50 

„Lillet Wild Berry“ 

Französischer Weinlikör mit Wild Berry auf Eis 

0,20l  €07,50 



Weißweine 

Franken 

Wein Lust Riesling (2022) 

Ein trockener, mit lebendiger Säure  

ausgestatteter schöner reifer Riesling 

0,20 l € 05,10 

0,75 l € 18,90 

Volkacher Silvaner (2022) 

vom Weingut Zur Schwane, VDP. Ortswein 

Kräftig und doch samtiger trockener Wein 

0,20 l € 06,70 

0,75 l € 21,00 

Italien - Venetien 

Pinot Grigio Selection - Bosco del Merlo (2023) 

Delle Venezie DOC, trocken 

Intensives Aroma mit Noten von 

Akazien- und Birnenblüten, angenehm frisch  

mit einer leichten säuerlichen Note 

0,20 l € 06,80 

0,75 l € 21,00 



Wedemark – Unser Meitzer 

SOLARIS (2023) 

Weinhof Bäßmann & Depke, trocken 

Fruchtig-frisch und animierend, 

feine Citrus-Noten und schwarze Johannisbeeren, 

am Gaumen lebhaft verbleibend mit überraschend reifer Mineralität 

0,20 l € 06,70 

0,75 l € 21,00 

PASSION (2023) 

Weinhof Bäßmann & Depke, trocken, 

elegant-dicht mit komplexer Struktur, 

wenig Säure, zartes Tannin, 

Feinfruchtig-sanfte Noten von Birnen, 

sympathisch und unkompliziert 

0,20 l € 07,70 

0,75 l € 24,90 



Rotweine 

Markgräflerland 

Spätburgunder (2022) 

Weingut Julius Zotz, halbtrocken, 

Aromatik von Kirschen und Brombeeren, sehr samtig und rund 

0,20 l € 08,00 

0,75 l € 25,00 

Argentinien 

Saurus (2022) 

Patagonischer Malbec – Bodega Familia Schröder 

Trockener Rotwein mit dem Flair 

der Wildheit Patagoniens, Kirsche, Pflaume, Eiche, Vanille 

0,20 l € 07,90  

0,75 l € 24,90 

Italien 

Primitivo - Centurio Minor (2021) 

PUGLIA IPG, trocken 

Vollmundige Amarenakirschen und 

intensive Pflaumenaromen vereint 

zu einem harmonischen Bouquet  

von zarter Vanille-, Zimt und Nelkenklängen 

0,20 l € 07,90  

0,75 l € 24,90 



 

 

 

Biere und Co 

 

Königpilsener vom Fass 

0,30 l  € 03,50 

0,40 l  € 04,10 

 

Königpilsener ALSTER 

0,30 l  € 03,50 

0,40 l  € 04,10 

 

Benediktiner Hefeweizen  

Flasche  0,50l  €0 5,50 

 

Benediktiner Hefeweizen (alkoholfrei) 

Flasche  0,50l  €0 5,50 

 

König Pilsener alkoholfrei 

Flasche 0,33 l  € 04,50 

 

Bitburger Radler (alkoholfrei) 

Flasche 0,33 l  € 04,50 

 

Kandi Malz (Malzbier) 

Flasche 0,33 l  € 03,50 

 

 



 

Alkoholfreie Getränke 

 

Coca-Cola, Coca-Cola Zero 

Fanta oder Sprite 

0,30 l  € 03,30 

0,40 l  € 03,90 

 

Gerolsteiner Mineralwasser 

mit Kohlensäure 

Flasche 0,25 l  € 03,30 

Flasche 0,750l € 07,50 

 

Gerolsteiner Mineralwasser  

still 

Flasche 0,25 l  € 03,30 

Flasche 0,750l € 07,50 

 

Apfelsaftschorle frisch und lecker (naturtrüb) 

0,30 l  € 03,90 

0,40 l  € 05,20 

 

Rhabarbersaftschorle 

0,30 l  € 03,90 

0,4   l  € 05,20 

 

 

 

 

 



 

Für Sie ausgesuchte Digestif  

 

Williams Birnenbrand (40% vol.) 

von unserem Pfälzer Winzer Wendel 

2 cl  € 04,80 

 

Aus dem österreichischen Spezialitätenhaus Prinz 

mit ausgeprägtem Sortencharakter  

 

Himbeerschnaps (40% Vol.) 

aus hocharomatischen Waldhimbeeren 

 

Marillenschnaps (40% Vol.) 

mehrjährig im Steingut gereift 

 

Haselnussschnaps (40% Vol.) 

eine Spezialität aus gerösteten Haselnüssen 

2 cl  € 04,50 

 

Rosenmarillen Likör (25% Vol.) 

eine besondere Aprikosensorte  

sorgt für den feinen lieblichen Charakter 

 

Kirschblüten Likör (17% Vol.) 

mit blumigen Aromen und süßen Akzente  

2 cl  € 03,50 

 

Aufpreis für auf Eis € 1,00 oder  

gespritzt mit Tonic Water und Eis € 2,00 



Spirituosen 

Heidegeist (50% vol.) – das Getränk unserer Heimat 2 cl € 03,50 

Weizendoppelkorn (38% vol.) 2 cl € 03,00 

Malteserkreuz Aquavit (40%vol.) 2 cl € 03,00 

Jägermeister (35%vol.)  2 cl € 03,00 

Jubiläums Aquavit (42% vol.) 2 cl € 03,50 

Wodka (40% vol.) 2 cl € 04,00 

Sambuca mit Bohne (40 % vol.) 2 cl € 04,00 

Ouzo (38% vol.) 2 cl € 03,00 

Ramazotti mit Eis und Zitrone (30 % vol.) 4 cl  € 06,50 

Baileys mit Eis (Irischer Cremelikör 17% vol.) 2 cl € 04,50 

Verpoorten Eierlikör Original (20% vol.) 2 cl € 03,00 



Erlesene Teesorten 

Pott Tee € 03,20 

Assam Tonga Bio 

Schwarzer Tee 

Ein kräftiger schwarzer Tee 

mit voller Assamwürze 

Darjeeling Pussimbing First Flush Bio 

Schwarzer Tee 

Aromatische First Flush Pflückung. 

Frisch-duftige, helle Tasse 

Earl Grey 

Schwarzer Tee 

Der kräftige Klassiker mit dem 

zitrusähnlichen Geschmack 

der Bergamotte 

Heiß & Innig® 

Summer RomanceTM 

Früchtetee 

Fruchtig-spritziger Mix aus 

erntefrischen Himbeeren und Erdbeeren 

abgerundet mit einem Hauch Vanille 

Blutorange Bio 

Früchtetee 

Frisch, fruchtig und angenehm mild 

Japan Sencha Bio 

Grüner Tee 

Belebend-frisch mit 

einer hellen grünen Tassenfarbe 

Gourmet Kräutertee 

Kräutertee 

Helle Tasse, süßlich-vanillig mit einem 

Hauch von Zitrusfrische 

Ayurveda Pitta Bio 

Kräutertee 

Kräuter-Gewürzteemischung mit 

zitroniger Frische, leicht süß 

Pfefferminze Bio 

Kräutertee 

Der duftige, 

erfrischende Kräuterklassiker 

Kamille Bio 

Kräutertee 

sehr wohltuendes, 

aromatisches Aufgussgetränk 



weitere heiße Getränke 

Tasse Kaffee 

€ 03,00 

Cappuccino 

€ 03,50  

Espresso 

€ 02,90 

Doppelter Espresso 

€ 04,20 

Latte Macchiato 

€ 04,90 

Milchkaffee 

€ 03,80 


